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• 11,4 millioner innbyggere
• 92 225 km2

• Selvstendig siden 1143
• Republikk siden 1910
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Vinproduksjon i Portugal

• Over 3 600 vinprodusenter
• 10. største vinprodusent i verden
• 600 million liter
• Mer enn 250 stedegne druesorter 

Mest utbredte druesorter

Hvite:
• Fernão Pires / 

Maria Gomes
• Arinto / Pedernã
• Loureiro
• Síria / Rouperio
• Alvarinho

Røde:
• Aragonez / 

Tinta Roriz
• Touriga Franca
• Touriga Nacional
• Alicante Bouschet
• Castelão / Periquita
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Klassifisering

• 14 IGP / Vinho Regional
• 30 DOC / DOP
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Vinho Verde / Minho

• 9 underregioner
• Kjølig atlantisk klima – særlig 

langs kysten
• Viktige hvite druer: Alvarinho, 

Loureiro, Arinto/Pedernã
• Monção e Melgaço: Portugals 

kjerneområde for Alvarinho
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Quinta de Santiago

• Monção e Melgaço
• Familieeid siden 1899
• 7,5 hektar vinmark
• Leirholdig jord på naturlige 

elveterrasser 
• Første egenproduserte vin i 2012
• Spesialisert på Alvarinho

Joana Santiago
Ricardo CruzFoto: Quinta de Santiago



#1:
Quinta de Santiago Alvarinho

• 2023 · Espumante Bruto
• DOC Vinho Verde
• 100 % Alvarinho
• Klassisk metode

• 6 måneder på fint bunnfall
• Andregangsgjæring på flaske
• 12 måneders modning på flasken

• Alkohol: 12 %
• Sukker: 4 g/l
• Syre: 7,1 g/l

Broderi av bestemor 
Mariazinha



Soalheiro

• Monção e Melgaço
• 1974: første rene Alvarinho-

vinmark i Melgaço
• 1982: første Soalheiro tappet på 

flaske
• Mer enn 700 små vinparseller
• Over 200 drueprodusentfamilier
• Spesialisert på Alvarinho

Palmira and Maria 
João Cerdeira

Foto: Soalheiro



#2:
Soalheiro Primeiras Vinhas
Alvarinho

• 2024
• DOC Vinho Verde
• 100 % Alvarinho
• Håndplukkede druer fra vinstokker 

over 30 år
• Gjæring: 85 % rustfritt stål / 15 % eik
• Bâtonnage på fint bunnfall
• 6 måneders modning
• Alkohol: 13 %
• Sukker: < 3 g/l
• Syre: 6,9 g/l



Douro / Porto

• 3 underregioner
• Varmt og tørt klima – varmere 

og tørrere østover
• Skiferjord, bratte skråninger 

og terrasserte vinmarker
• To DOC-er:

• DOC Douro – stille vin
• DOC Porto – portvin
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Luis Seabras Vinhos

• Douro Superior
• Etablert i 2013
• Agronom – tidligere vinmaker hos 

Niepoort
• Fokus på gamle, høytliggende 

vinmarker og stedegne druer
• Terroir og jordsmonn i sentrum

• Xisto = skifer · Granito = granitt

Luís Seabra

Basert på foto: Olé & Obrigado

Foto: Le Sommelier Inc.



#3: Luis Seabra Xisto Ilimitado

• 2024 
• DOC Douro – Douro Superior, Mêda
• 70 % Rabigato, 20 % Gouveio, 5% Arinto, 

5 % Côdega
• Spontangjæring: 70 % på brukte eikefat  /            

30 % i rustfritt stål
• Full malolaktisk gjæring
• 10 måneders modning på fat og ståltank
• Alkohol: 12,5 %
• Sukker: 3,3 g/l
• Syre: 5,3 g/l



Azorene

• IGP Açores
• 3 DOC-er

• Pico, Biscoitos, Graciosa
• Mildt og fuktig klima med 

mye nedbør
• Sterk vind og salt sjøsprøyt
• Vulkansk, næringsfattig 

jordsmonn
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Entre Pedras

• DOC Pico
• Prosjektet startet i 2019
• Vulkansk øy med vinmarker helt 

ned mot havet
• Vinranker i små currais – små 

firkantede rom omgitt av lavasteiner
• beskytter mot vind og sjøsprøyt 

• UNESCO verdensarv siden 2004

André Ribeiro
Ricardo Pinto

Foto: Entre Pedras



#4: Entre Pedras Verdelho

• 2024
• DOC Pico 
• 85 % Verdelho, 15 % Arinto dos Açores
• Fottråkking før pressing
• Spontangjæring med stedegen gjær
• 6 og 9 måneders modning på hhv brukte 

eikefat og ståltank
• Alkohol: 13 %
• Sukker: < 3 g/l
• Syre: 6,9 g/l



Beira Atlântico/Bairrada

• IGP Beira Atlântico
• DOC Bairrada
• Terras de Sicó – underregion
• Kjølig og fuktig atlantisk klima
• Bairrada: kalk- og leirholdig 

jordsmonn
• Baga – viktigste røde drue
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Niepoort / Quinta de Baixo

• Cordinhã, Bairrada
• Niepoort i Bairrada siden 2010
• Quinta de Baixo kjøpt i 2012
• 14 hektar vinmark
• Fokus på Baga fra gamle vinstokker
• Poeirinho = gammelt lokalt navn på 

Baga

Dirk Niepoort – 5. generasjon 

Foto: Niepoort



#5: Niepoort Poeirinho Baga

• 2022
• DOC Bairrada
• 100 % Baga
• Gamle vinstokker, ca. 100 år
• Gjæring og maserasjon i åpne kar 

(lagares) og ståltanker i ca. 4 uker
• 20 måneders modning på gamle eikefat 

(2500 liter)
• Alkohol: 12 %
• Sukker: < 3 g/l
• Syre: 5,3 g/l



Dão

• IGP Terras do Dão
• DOC Dão
• 7 underregioner 
• Høytliggende innlandsregion
• Kontinentalt klima med 

kjølige netter
• Granittdominert jordsmonn
• Viktige druer: 

• Røde: Touriga Nacional, 
Alfrocheiro, Jaen

• Hvite: EncruzadoKartillustrasjon: OpenAI



António Madeira

• Serra da Estrela – Seia
• Eget vinprosjekt siden 2010
• Små, gamle vinmarker 50–120 år
• 8 hektar vinmark
• 450–700 moh
• Mange stedegne druesorter
• Økologisk/biodynamisk vindyrking

António Madeira Foto: @dao.antonio.madeira



#6: Antonio Madeira A Palheira

• 2022
• DOC Dão 
• 85 % Baga, 10 % Tinta Amarela, 5 % Jaen
• Spontangjæring med stedegen gjær i 

åpne lagares
• 18 måneders modning på brukte eikefat
• Alkohol: 13 %
• Sukker: < 3 g/l
• Syre: 6,2 g/l



Niepoort / Portvin

• Familieeid vinhus siden 1842
• Portvin var utgangspunktet for 

Niepoort
• Produksjon i Vale de Mendiz, 

Cima Corgo
• Tradisjonell vinifikasjon i lagares
• Fortifisering under gjæringen med 

druebrennevin (aguardente vínica)
• Fatmodning i Vila Nova de Gaia 

Basert på foto: Niepoort

Foto: Niepoort



#7: Niepoort Late Bottled Vintage

• 2021
• DOC Porto
• LBV – Late Bottled Vintage
• 25 % Tinta Amarela, 15 % Touriga Franca, 

15 % Tinta Roriz, andre Douro-druer
• 48 måneders fatlagring
• 9 måneders flaskelagring
• Alkohol: 19,5 %
• Sukker: 102,3 g/l
• Syre: 5,8 g/l
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