Trondheim Vinklubb Ganymedes
Generalforsamling 2026

Etter generalforsamlingen fulgte arets femretters festmiddag med tilhgrende viner
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Inklubben Ganymedes
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Kveldens meny med tilhgrende viner
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Franske viner mgter norske matvarer

Aperitiff:

Ovnsstekt sjgkreps med dillolje,
erter og champagne-beurre
blanc.

Kremet asparges suppe.

Kveite med spinat,
champagnesaus og
sommergrgnnsaker.

Urtestekt lam med
vargrgnnsaker, ertepure og
rosmarinsjy.

Posjert rabarbra med vanilje,
jordbzer og mandel.

Selosse-Pajon Rendez-Vous
Champagne Blanc de Blancs

La Chablisienne Chablis 1ler Cru
Montmains 2022

Dom. des Créts Macon-Villages
2023

Francois Villard Mairlant Saint-
Joseph Mairlant Blanc 2019

Graillot Crozes-Hermitage 2023
Ch. Fourcas Dupre 2019

Nicolas Feuillatte Réserve
Exclusive Demi Sec



Selosse-Pajon Rendez-Vous Champagne Blanc de Blancs

Aroma

Frisk med innslag av hvite blomster.

Smak

Torr, frisk smak, med konsentrert frukt. Lang ettersmak.

Fakta

100% Chardonnay.

12% alkohol, < 10 g/| sukker, 4,4 g/I syre.
Aperitiff, skalldyr, fisk.

Denne ligger i skjeeringspunktet mellom klassisk Cote des
Blancs-inspirert Chardonnay-Champagne, og en litt mer
moderne, vings grower-stil.

cu@n | Blanc de Blancs pa kalkjord er ofte blant de stilene som fortsatt
SELOSSE-PAION | bevarer mest friskhet i Champagne, fordi: kritt holder pa vann,
: | gir kjglighet i rotsystemet, og bidrar til hgy syre og salt

mineralitet selv i varme ar.




La Chablisienne Chablis 1er Cru
Montmains 2022

Klassisk Premier Cru Chablis
Friske gronne epler, hvit fersken, smgr, ngtt, mineraler.

Frankrike, Burgund, Chablis
12,5 % alkohol, 5,3 g/| syre, <3 g/I sukker
Chardonnay 100%. Staltank (80%) og eikefat (20%)

Chablis med er en av de mest klassiske hvitvinene til sigmat.
Stilen er bygget pa hgy syre, moderat fruktintensitet og
tydelig kalkpreg.

U
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| Premier Cru brukes det gjerne fat, en perfekt match med
smgrsauser. Fat gjgr vinen litt mindre skarp, men mye eik
kan fort overdgve den delikate sgdmen i sjgkrepsen.




Dom. des Créts Macon-Villages 2023 (359,90)

Aroma

Duft av sitrus, grégnne epler. Mineralsk.

Smak

Frisk i anslag, god fylde og lang ettersmak med frisk avslutning.

Fakta

100% Chardonnay.

12,5% alkohol, < 3 g/l sukker, 6,3 g/l syre.
Aperitiff, Skalldyr, fisk.

2023-drgangen i Méconnais ser generelt meget lovende ut:
varm og solrik vekstsesong, men med kjalige netter som har
bevart syren, dvs. viner med bade moden frukt og god energi.

Dom. des Créts Macon-Villages 2023 fremstar som en klassisk,
men ganske raffinert Macon i en frisk og vellykket argang.




Francois Villard Mairlant Saint-Joseph
Mairlant Blanc 2019

Modne epler, hvite blomster, bivoks, sitrus, safran, ngtter og
integrert fat

Frankrike, Rhone, Saint-Joseph
13,5 % alkohol, 5,8 g/I syre, <3 g/I sukker
Marsanne 50%, Roussanne 50%. 11 mnd pa eikefat med bunnfall

Dette er en fet, sval og saftig hvitvin med stor fylde. Den har god
fruktkonsentrasjon og flott mineralitet (salthet).

Marsanne, Roussanne og Viognier er sveert matvennlige druer
som utvikler urtetoner, blomsterduft og et distinkt, floralt
krydderpreg (safran).

Lagring pd bunnfall (sur lie) tilférer smgrpreg, bivoks og ngtter.
Den samme teknikken brukes ofte i Champagne.



Graillot Crozes-Hermitage 2023 (512,00)

CROZES-HERMITAGE

ALAIN GRAILLOT

/

Aroma

Fokusert, mogrk frukt og lett krydder.

Smak

Preg av mgrke baer, krydder og urter, fast ettersmak.

Fakta

100% Syrah.

13% alkohol, < 3 g/I sukker, 4,5 g/I syre.
Storfe, lam og sau, storvilt.

Alain Graillot Crozes-Hermitage 2023 er en klassisk og elegant
representant for moderne Crozes-Hermitage — med
kombinasjonen av moden frukt, energi og den lett ville/savory
karakteren som har gjort Graillot til en kultprodusent i Nord-
Rhéne.

Store rullesteiner steinene lagrer varme om dagen, avgir varme
om natten, og gir god modning av Syrah. Samtidig gir sand- og
grusinnslaget ofte en aromatisk og elegant stil.



Ch. Fourcas Dupre 2019

Fyldig, fast, preget av mgrke skogsbaer, solbzer og kirsebzer, med
komplekse lag av sedertre, tobakk, lakris, lzer og fat

Frankrike, Bordeaux, Listrac-Médoc
13,5 % alkohol, 5,6 g/| syre, <3 g/| sukker
Cab.Sauvignon 66%, Merlot 33%, Petit Verdot 1%

Chateau

.9“70;;/49@ En spesielt anbefalt Bordeaux som viser til fulle hvordan

R ; klimaendringer i Bordeaux gir viner med modne tanniner som
gjerne kan drikkes unge.

Petit Verdot er en liten rakker med svaert stramme tanniner og
kraftig krydderpreg som ofte brukes i Medoc for @ finjustere
struktur og aroma.




Nicolas Feuillatte Réserve Exclusive Demi Sec

Aroma

Kraftig, rik bouguet med undertone av smegrristet |off.
Smak

Blgt og balansert med fruktig ettersmak.

Fakta

20% Chardonnay, 40% Pinot Meunier, 40% Pinot Noir.
12% alkohol, 34 g/| sukker, 5,4 g/I syre.

Aperitiff, dessert.

Nicolas Feuillatte Réserve Exclusive Demi Sec er en ganske
klassisk demi-sec Champagne, men i en moderne og
publikumsvennlig stil. Den er laget for G kombinere:
Champagne-friskhet, kremet mousse, og tydelig, men
balansert sedme.

Dette er ikke en tung dessertvin, men snarere en elegant
og livlig avslutnings-Champagne!
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