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Åkre Gard
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https://www.akregard.no/


Aroma

Fruktig og ungdommelig.

Eple og blomst, hint av grønne urter.

Smak

Ung, saftig og frisk med litt sødme, kremet brus.

Eple, urt og sitrus (pære, knust stein?)

Hardanger, Norge

6,5 % alkohol, 17,4 g/l sukker, 6,3 g/l syre

Ellis Bitter, Bramleys Seedling, Summerred, Gravenstein, 
Discovery

Åkre Gard Edel Klassisk Sider

Foto: Åkre Gård

https://www.vinmonopolet.no/Land/Norge/Vestland/Hardanger/%C3%85kre-Gard-Edel-Klassisk-Sider/p/3602001
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Konsentrasjon ++
Mat som er tørket, saltet, fermentert eller syrnet har mye smak 
som vil overdøve lette, slanke viner. 

Sødme ++
Sødme fra karamellisert stekeskorpe, brun saus, rotgrønnsaker 
og tørket frukt trenger tilsvarende sødme eller fruktighet i vinen

Salt ++
Salt demper syre, så vin med lav syre kan virke flat og ubalansert 
Salt forsterker dermed opplevelsen av tanniner og alkohol i vinen

Fett ++
Fett legger seg som et belegg i munnen. 
Høy syre og tanniner i vinen vasker ut ganen

Syre++
Matvarer med mye syre demper fruktighet i vinen
Vin med lav fruktighet kan bli anonym, vin uten restsødme kan 
virke ubalansert



Til julemat kan vi finne frem viner med 
konsentrasjon, kompleksitet og finesse.

Julemat
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Bougrier Vouvray V 2024

Aroma

Eple, sitrus, grønne urter, hint av nesle, bivoks, honning, 
nøtt  og mineraler

Smak

Ung, mineralsk og fruktig

Fersken, sitrus, eple, litt nesle, stikkelsbær og urter

Vouvray, Loire, Frankrike

11,5 % alkohol, 21 g/l sukker, 8,3 g/l syre

Chenin Blanc 100%
Foto: Vinmonopolet



9ЍcЏ§Ў 9ЌcЏ§Ќ+  CO2



Mer kompleks aroma
Bakte epler, bakt sitron, nøtt, brioche

Rundere smak
ÉťċƖƓШĲƓũĲƚǃƖĲШӛШўkremet» melkesyre

Tekstur og munnfølelse
Vinen føles mer smøraktig og fyldig på ganen.

Kombinasjon med eikefat
Toast, nøtter, krydder, vanilje (vanilin i eikefatet frigjøres)





Meaursault
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Foro: Bill Nanson, Burgundy Report

Domaine Latour-Giraud

Etablert i 1680

Erketypisk Meursault Chardonnay



Latour-Giraud Bourgogne Chardonnay

Fatlagret Burgund Chardonnay

Aroma

Bakt sitron, søte epler, toast, tydelig fatpreg

Smak

Eple, pære, sitrus, nøtt

Smøraktig tekstur med lang og mineralsk avslutning

Burgund, Frankrike

13 % alkohol, < 3 g/l sukker, 3,5 g/l syre

Chardonnay 100%Foto: Vinmonopolet
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