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Sjgmat

Lett og delikat smak
Fisk og skalldyr har milde, subtile aromaer som trives best med
lette, friske viner.

Salt
Naturlig havsalt demper vinens syre. Viner med lav syre kan
derfor virke «flate» sammen med sjgmat.

Mineraler
Sjgmat er naturlig rike pa mineraler og harmonerer spesielt godt
med viner som har tilsvarende mineralske toner.

Sgdme ogumami

Mange typer sjgmat som kamskjell, krabbe, reker og sjgkreps
inneholder naturlig sedme ogumami som forsterker tanniner i
vinen og gj@r den mer bitter og snerpende.
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Sjgmat

Til fisk og skalldyr passer lette og friske viner
med mineralitet og hgy syre
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Tysk vin

Kjalig klima, vanskelig a fa druene modne

Sen innhgsting

Hay syre
Lav alkohol

Alle grader av restsgdme som demper syren
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The Moselle

R O m e rn e s g ' ‘. . Tranquil meandering alluvion,

From Vosges pink sandstone hills it percolates
In rillets past rich vines in echelon

Saint Castor limns a linear r

Both slender arms extended fatherlike;
The fields behind rise steeply from the s
New homes? At either end along the pike.

Sometimes the village plan is square or reaches
Chock outward in an octagon secure,

Like solid Klotten where the steeple teaches

Its folk to gaze toward cloister walls mature.

At Karden Treis and elsewhere w

And vineyard chapels add a new dimensi
To toil and travel as each pilgrim pauses
For moments of contemplz attention.

The tiny Minheim, bounded on three sides
By current slowing round its Calvary,
Reminds those sailing by, as it subsides,

To seek a greater harbor’s treasury.

Aware of shallow shores and how to float

Through eurowinding lanes terraqueous,

Skilled crews can deftly steer a riverboat
k rapturous.

Ausonius (310f 395)




GrossWinternheinlLorelelRiesling Sekt Brut

Aroma
Ungdommelig og fruktig
Modne epler og sitrus, litt brgddeig, honning og blomst

Smak
Frisk og fruktig
Sitrus og eple, litt kjeks, urter og mineraler

Rheinhessen, Tyskland
12 % alkohol, 7,2 g/l sukker, 7,9 g/l syre
Riesling 100%

Foto: Vinmonopolet



GrossWinternheinlLorelelRiesling Sekt Brut
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T&T Wine: Ingrid Hoel, Caroline og Steinar Tangéwreit

Foto: Vinmonopolet



il .
|

«Overraskende god

~ til prisen» -

Rissling 57 e
BT Anne,
Unni

' 4
TRINES VIN

RIESLIN

NAHE

OKOLOGISK

VITVIN




® OLDENBURG
wBREMEN

SO 100m

Netherlands

O w=ptee O
\ 2

S0 100 150 km >
-
BerlinO /
(
® POTSDAM \

® HANNOVER B

SACHSEN

MOLLER-THURGAU
RIESLING

\'u,\ SAA LE_ UN sT RUT wElssaumuNﬁ (PINOT BLANC)

MOULLER-THURGAU
WEISSBURGUNDER (PINOT BLANC)
AHR RIESLING

¥ SPATBURGUNDER (PINOT NOIR)

MITTELRHEIN

RIESLING &
Dusseldorf O + SPATBURGUNDER (PINOT NOIR) Qe
MOLLER-THURGAL
g Dresden O
RET RHEINGAU
RIESLING » CHEMNITZ
* SPATBURGUNDER (PINOT NOIR)
BONN ® BEKT

RHEINHESSEN FRANKEN

RIESLING ;E\I;i;mum;\u
MOLLER-THURGAU
MOSEL * DORNFELDER BAGCHUS
RIESLING ® KOBLENZ SILVANER
MULLER-THURGAU ¥ PORTUGIESER =
- EBLING
4 SEKT )
4 OFrankfurt i Czech Republic
Luxembourg v URZEURG
y
| NAHE S
> RIESLING ® @ NUREMEERG

MOULLER-THURGAU
v DORNFELDER

SAARBRUCKEN & ¥ PINOT NOIR

HESSISCHE BERGSTRASSE

PFALZ

RIESLING 7 A%
¥ DORNFELDER PP

MOLLER-THURGAU / B
¥ PORTUGIESER
¥ PINOT NOIR

WURTTEMBERG
BADEN um ¢ ::;T,N?m (SCHIAWA) e

e e G rt * BLAUFRANKISCH (LEMBERGER) INE MAP o
Ry ¥ SCHWARZRIEBLING BINOT MEUNIER) ¢y \p o w £
GRAUBURGUNDER (PINOT,GRIS) MOLLER-THURGAY

WEISSBURGUNDER (PINOT BLANC) SEKT G E R M A N Y
RIESLING

GUTEDEL (CHASBELAS) LEGEND AREA UNDER VINE

+/% GRADE [ BLEND 252,000 ccras

102,000 hactores (2013)
France

Speskling
White

) £ v/ eRad © 2016 Wine Folly
pé 4 3 ~2y ) Mada In Seattle, WA, USA

O Zurich

5 g Austria




Rheinhessen

SUA LIS,

A,
S

o e o

e

Yl




Rheinhessen

Tysklands stagrste vindistrikt

Populeert pa Vinmonopolet
323 hvitvin
65 radvin

9 musserende

Var beryktet
Vineri bulk avlav kvalitet, som
Liebfraumilch

Raumland, Gell
Keller, Wittmann

Foto: RheinhessenWein



Rheingau

Foto: WeingutLeitz



Rheingau

Sgrvendte skraninger ned mot Rhinen
Optimale solforhold, modne druer

‘Store varlaSJoner rsmak
Skifer, kvartsitt, Ielre og kalk_s

.58 "\J::’i\ﬁ“

Calle Fegth KIosterEbarbach
Leitz, Kinstler, Georg_%reuer

Foto: WeingutLeitz
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WEINGUT

Foto: Mostue



BERG KAISERSTEINFELS
DRACHE TEIN

VOP.ERSTE LAG BISCHOFSBE
OP.CASTE LAGE®

ROSENGARTEN

BERG SCHLOSSBERG

Foto: WeingutLeitz



LeitzRuUdesheimeBischofsberdrieslingersteLage

Tarr Riesling

Aroma
Eple, fersken, sitrus, mineraler, blomster

Smak

Saftig og frisk. Sitrus, grant eple, litt fersken, mineraler, urter
og krydder

Rheingau, Tyskland

12 % alkohol, 4,9 g/l sukker, 7,3 g/l syre
Foto: Vinmonopolet RleS“ng 100%
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ThanischNiederberdHelden Riesling Kabingteinherli2023

Halvtgrr Riesling

Aroma
Eple, blomst, sitrus, litt tropisk frukt, hint av mineraler

Smak

Lett og frisk, modent eple, sitrus, urter, tropefrukt,
innslag av mineraler og krydder

Mosel, Tyskland

10,5 % alkohol, 18,3 g/l sukker, 7,6 g/l syre
Foto: Weingut Thanisch RleS“ng 100%
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WeingutBrennfleck

Etablert i 1591
Ledende produsent i Franken

Produserer 190 000 flasker Silvaner per ar

Foto: Daniel Bayer



WeingutBrennfleck

Etablerti 1591
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Ledende produsent i Franken

Produserer 190 000 flasker Silvaner per ar

FlaskenBocksbeutel er unik for Franken

Foto: Wikimedia



BrennfleckSulzfelderSilvanerTrocken2023

Knustgrr Silvaner

Aroma
Eple, fersken og sitrus, litt kamfer, ngtt, anis og blomst

Smak
Eple, lime og fersken, litt anis, kamfer, ngtt og grenn urt

- / Franken, Tyskland
12,5 % alkohol, < 3 g/l sukker, 5,9 g/l syre

- Silvaner 100%

Foto: Vinmonopolet
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