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DAGENS AGENDA

• Hva menes med «det nye Spania»?

• Moderne historie

• Den nye generasjonens vinmakere

• Hva er fremtiden for spansk vin?

• Vinsmaking



DET NYE SPANIA

= det gamle Spania?

• Mange parallelle «revolusjoner» innenfor mat og drikke de 
siste 20 årene er nettopp en reise tilbake i tid, til gamle 
tradisjoner, oppskrifter og fremgangsmåter.

• En motreaksjon på det industrialiserte jordbruket.

• Back to the roots – gamle vinstokker og lokale druer.





MODERNE SPANSK
(VIN)HISTORIE

• Relativt sent rammet av phylloxera – solgte 
mye vin til utlandet rundt 1900.

• 1900-tallet: Krevende århundre, med 
verdenskriger og diktatur under Franco. 
Utestengt fra utenlandske markeder. 
Produksjon for lokal bruk.

• Etter Francos fall: åpning av markeder. 
Store produsenter tar styringa i 
vinbransjen.

• I samme tid der spanske vinbønder på 
alvor kunne øke sin produksjon for å selge 
til utenlandske markeder var det én person 
som styrte hva folk ønsket å drikke... 





FRA 1980 FREM TIL I  DAG

Påstand:

• Ingen andre land (utenom USA) har vært like 
gjennomsyret av Parkers preferanser som det 
Spania har vært. 

Argument:

• Etter Franco åpnet markedene opp, som på 
dette tidspunktet etterspurte store, 
ekstraherte og kraftige viner.

• Mange vinmakere plantet internasjonale 
druer (i all hovedsak Cabarnet) og vinifiserte
druene etter «Parker-prinsipp».

• Lovgivning fra 2003: lagring (reserva-
systemet).  Aktuelt lenge før, men formalisert 
i 2003.

(Masse nyvinninger og investeringer, så kvaliteten har gått 
kraftig opp i denne tiden!)

En rivende utvikling



REAKSJON?

• VIGNERONS!!

• Mange produsenter ser tilbake på tiden før 
Franco, før Parker, før industrialisering, før ny 
eik.

• Mange regioner er kjent for gamle vinranker. 
Gamle vinranker = få druer = økonomisk 
dårlig idé = kontraintuitivt for fattige bønder 
i en moderniseringstid.

• Disse regionene og vinrankene gjenerobres 
as we speak!

• Dreiningen i vinstil går fra det store og 
sødmefulle, til det slanke og syrlige. 

• Dette står fortsatt for en mikroskopisk 
andel av total produksjon, men får mer og 
mer fokus i vinmiljø rundt om i hele verden.

DET NYE SPANIA



HVA ER FREMTIDEN?

• Spania blir, som resten av verden, varmere og 
varmere. Tørken er det store problemet.

• Eiendomsforholdene er problematiske – det 
er for få produsenter som eier vinmark. 
Veldig stor andel av spansk vin lages på 
kjøpte druer – av ymse kvalitet. Kanskje en 
annen grunn til fokuset på lagringsprosess?

• På den andre siden er det veldig gode 
forutsetninger for kvalitetsprodusenter

1) Mange har vinmarker i høyden – kjølig.

2) Mange har gamle stokker –
motstandsdyktige mot tørke og 
sykdommer.

3) Masse know-how – utrolig kunnskapsrike 
vinmakere.

Fremtiden er lys, og spansk vin har aldri vært 
bedre.. 

Men der er noen store utfordringer.



FORJAS DEL SALNÉS/RODRIGO MENDEZ
O RAIO DA VELLA

RIAS BAIXAS

• PRODUSENTEN

• Rodrigo Mendez - kanskje det hotteste navnet i 
Rias Baixas? 

• Lager village-viner fra hjembyen Meano, kjent i 
vinverden for den siltholdige leiren Caolin, som 
resulterer i ekstremt salte, friske hvitviner.

• Familien Mendez har holdt til her siden tidlig 1900-
tall, og ble aldri fristet til å rive opp stokkene til 
andre druer/kloner under 70- og 80-tallet.

• VINEN

• 100% Albarino, vinmarker fra 2011.

• Håndhøstet, avstilket, fatfermentert.

• Modnes i foudres på 1200l.

• 1500fl produsert. 

• Sjeldent «salt» Albarinho!



CÉSAR MÁRQUEZ
LA SALVACION

B I E RZO

PRODUSENTEN
• Nevøen til svært anerkjente Raul Perez, som har vært en 

primus motor for nye bølgen av spanske vinmakere.

• Velsignet med svært gamle vinstokker i Bierzo, nordvest 
i Spania.

• Som alle andre i dag dyrkes druene etter bærekraftige 
prinsipper.

VINEN
• 100% Godello – (en drue som har mange fellesnevnere 

med Chardonnay).

• Håndhøstes, spontangjæres på brukte 500l fat.

• Lagres 12 måneder på de samme fatene.

• Enkeltvinmark på 1ha, der vinrankene har en snittalder 
på cirka 100 år. Sandholdig leire – relativt næringsrikt 
jordsmonn.



LA RIVA
MATALIAN EL INGLES

VINO DE PASTO
J E R EZ

PRODUSENTEN
• Willy og Ramiro fra henholdsvis Bodega Luis Pérez og 

Cota 45 (topp-produsenter i Jerez) har gått sammen om 
dette prosjektet.

• Nymotens vin fra Jerez – begrenset mengde flor og 
fokus på hvordan ulike varianter av samme kalkholdige 
jordsmonn (albariza) påvirker druene. 

• Dette er rett og slett «sherry» der vinmarkene står i 
fokus, og ikke kjellerarbeidet!

VINEN
• 100% Palamino.

• Spontangjæres på fat, oppbevares under et tynt lag med 
flor i et år.

• Matalian er en svært kjølig vinmark med ekstra hard 
albariza. Svært utsatt for vind. 



MENTRIDANA
UVAS DE LA IRA

SIERRA DE GREDOS

• PRODUSENTEN

• Sierra de Gredos – et av Spanias mest interessante vinområder!

• Daniel Landi (Comando G) og Carlos «Curro» (Fedellos, Ribeira Sacra) som 
fokuserer på D.O. Méntrida, et område i Gredos-fjellene som ikke har fått mye fokus 
tidligere.

• Gutta vokste opp i området (de lager vin ved «Curros» familiegård), og ønsker å la 
Méntrida skinne – gjennom prosjektet Mentridana

• VINEN

• 100% Garnacha, frittstående vinranker i ren granitt på ca. 850 moh.

• Avhengig av parsell får vinen 30 til 60 dager maserasjon med hele klaser. 
Karakteristisk for god kvalitet Sierra de Gredos – veldig lik Comando G sin stil.

• Modnes i en lik fordeling betong og 3700l foudres i 10 måneder.



ARTUKE
PASO LAS MANAS

R IO J A

PRODUSENTEN
• Dette er Rioja på en helt ny måte!

• Brødrene Arturo og Kike er på evig jakt etter nye 
vinmarker med «bush vines» som ikke lenger er i bruk. 
De har karret til seg 45 slike plotter, og totalt 26ha 
(knøttliten til å være Rioja).

• De bryr seg ikke om lagring – de bryr seg om vinmarker 
og saftige viner. Du vil aldri se Reserva på disse flaskene.

VINEN
• Ved byen El Churro kommer Paso las Manas, fra en 

enkeltvinmark med bush-vines på 700 m.o.h. (ekstremt 
høyt til å være Rioja). 100% Tempranillo.

• Spontangjæring på brukte store fat før vinen får 15 
måneder på de samme fatene. Enkeltvinmarkene blir 
avstilket, mens innstegsvinene gjæres med hele klaser.



RAUL PEREZ
VIZCAÍNA LA VITORIANA

B I E RZO

PRODUSENTEN
• Raúl Pérez regnes som en av de viktigste vinmakerne i 

«det nye Spania». 

• Har prosjekt i flere regioner, blant annet samarbeid med 
Forjas del Salnes i Rias Baixas og Castro Candaz i 
Ribeira Sacra.

• Vi skal smake soloprosjekt i Bierzo, der familien kommer 
fra og har laget vin i 300 år.

VINEN
• 96% Mencia, små mengder Alicante bouchet og Bastardo

(Trousseau). 100 år gamle vinstokker. 

• Spontangjæring med hele klaser i opptil 90 dager på 
brukte store fat.

• Modnes i store foudres og 500l fat.



SUERTES DEL 
MARQUÉS

EL ESQUILÓN
TENERIFE

• PRODUSENTEN

• Nord for vulkanen Teide i nærheten av Puerto de la Cruz 
holder Suertes del Marqués til.

• Tenerife er en svært spennende vinregion med mange unge 
vinmakere. Suertes del Marqués startet i 2006 – men lager vin 
på vinranker fra rundt forrige sekelskifte.

• Bruker kun lokale druer og cordon trenzado – en unik 
oppbindingsmetode der greinene flettes sammen og legges 
horisontalt.

• VINEN

• 100% Listan Negro fra en enkeltvinmark med vulkansk 
jordsmonn. Næringsfattig jordsmonn som sikrer transparente 
og elegante viner.

• Spontangjæring i ti dager med avstilkete druer. 10 måneder på 
fat/betong før tapping på flaske.



ANDRE PRODUSENTER

Comando G – kongen av Garnacha

Rafael Palacios – ekstraordinær Godello

Dominio del Aguila – topp Ribera del Douro

Envinate – ungt og hipt overalt

Terroir al Limit – setter Priorat på kartet

Bruno Murciano – kjølig fra Valencia

Barranco Oscuro – høytliggende Granada

Muchada Léclapart – tørr Jerez

Microbio – naturlig stil av Verdejo fra Rueda

Et par personlige favoritter som vi ikke smaker 
i dag!


