Piemonte

Hovedfokus pa nebbiolo og
Baroloapplikasjonen

@ystein Sgrdal 10.11.2021




/

85% Pinot noir
15% Chardonnay

Alta Langa (450-550
meters hgyde)

Vinstokker: 20-25ar
72mnd pa bunnfall

el

Zero dosage
12.5% vol
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2y ’ /1\7Iiddeltemperatur ca 21 grader i juni som faller til 8-13 grader i
y // september / oktober

Sorlige delen av regionen beskyttet av fjell (men mye nedbar og
take)

Liten gkning i temperatur (1grad) og uendret nedbgrsmengder de
siste tre dekadene men mer ekstreme perioder med tgrke og store
nedbgrsmengder under vekstsesong

2003 «starten» pa varmere og tarrere vekstsesonger. 2001 og 2004
de siste klassiske argangene?

Potensiell pavirkning pa toppmarker i fremtiden? toppmarkene /
sarvendte «sori /cru» (sngen smelter farst) pga pavirkning av syre /
alkoholniva
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Viner fra regionen beskrevet av Ludvig XIV som «excellent»

1800-tallet med modernisering og fokus pa tarre rgdviner (Oudart / Staglieno)
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Fokus pa enkeltmarker / parseller / kloner

Eierforhold med sma familiedrevne garder som lager
sma kvantum

Vinmaking (seerlig siden 1970-tallet) sterkt inspirert av
Burgund

Barolo og Barbaresco er begge potensielt komplekse
viner med betydelig lagringsevne
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L gftet av Bruno Giacosa pa 1970 tallet
DOC status i 1985 og DOCG i 2005/6

Egenskaper

Kjolig steinfrukt, tropisk / paere og mineralsk preg. Hasselngtt /
mandler / anis

Bruno Giacosa Roero Arneis 2019

Itaka

Relativt lav syre

Elegant og delikat smak med integrerte syrer, smaksbredde og god
kompleksitet

Stort sett staltank / noen larger pa fat

Mattips: Kremet pasta, kylling og hvit fisk S




Qpprlhnelse I Novello (DOC kommune)

/S HV|§Gruner Veltliner og Assyrtiko fikk avkom og ble

/dffpt av Chenin blanc

Lave avlinger og vanskelig a dyrke
Dyrkes av 9 produsenter i regionen
Egenskaper (vin nr 2 til venstre)

Semiaromatisk, sitrus, kremaktig mineralitet og
salinitet. Pepper og urter

Medium /pluss syre
Lagring pa stal og eik

Mattips: Salater / asparges / grillet sjgmat / bbq
kylling

LANGHE NASCETTA DEL
COMUNE DI NOVELLO DOC

“ANAS-CETTA”

Area 2 hectaros

Grape vavlotal YUt
Density ¢ vines per hactare
Cultlvatlon vertica

Altitude: 350 m anove s ve
Harvest perlod cnd of Septembe
Bottles produced 0000 /12000

Vinification in stainless steol - temperaturs

Agolng moanthe in stainiass 4

Lysls 80 o
Bottle ageing 3 monins

cacla honey, grapefru 3 s
Serving suggestions i1« pleasant frash a

Serving temperature 10.12°

Notes
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% /// ///éLett» a dyrke: historisk sett hgyt utbytte og ofte gitt
,,~ veldig syrlige viner (50% av all vin i Piemonte)

- Barbera d Asti ofte mer delikate (best plasserte
vinmarkene brukes til barbera)

Barbera d Alba ofte mer strukturerte

Botti (standardvin) vs barrique (enkeltmarksviner)

Egenskaper: (Vin nr 3 til venstre)
Aromaer: kirsebeer, bringebeer, ngtte/florale toner
Lavere tannin innhold men hgyere syre enn Dolcetto

Mattips: Pastaretter, grillet kjgtt og sopp

BARBERA D'ALBA

SUPERIONI
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// Lenge regnet som mer eksklusiv enn Nebbiolo

//MBaner tidlig og vanskelig & vinifisere sammenliknet med feks barbera
Tykk skinn, tanninrik og gir dyp rubinrgd / fiolett farge
Hyppig omstikning og kort maserasjonstid en ngkkel til suksess
Dogliani (DOCG status fra 2005)

Sgrvendte vinmarker og enkeltmarker

Egenskaper: (vin nr 4 til venstre)

Aroma: Kirsebaerstein og mandler

Lakris, satlig og lett bitre innslag

Tanninrik (ofte litt rustikke) og lavere syre enn Barbera

Mattips: Pasta / pizza (ostebaserte), kjgtt med urter og sopp

Azienda Agricola

Francesco Boschis
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Blomstrer tidlig (utsatt for frost) og modnes seint (obs frost)

Sgr/sgr-vestvendte vinmarker (obs klimatiske endringer)

Lang vekstsesong med svingninger i dagntemperatur avgjarende for & oppna fenolisk modning (feks
2010argangen)

Lave avlinger og og gjerne eldre vinstokker. Generelt lite replanting og mange vinmarker med stokker >504ri
Piemonte (mye pga darlig gskonomi i regionen inntil nylig)




Yy Egeryskaper

v Tykf skall

7 Mye tanniner / tarrende finish
Hay syre
Florale (fioler / roser)
Radfrukt med kirsebaer / bringebaer
Sopp, tragffel og skogbunn
Tjeere / asfalt, lzer / tobakk, anis / lakris / eucalyptus /
Medium kropp med relativt hagy alkohol (14-14.5% ogsa vanlig i eldre viner) /

Mattips: Risotto, trgffel, rent grillet kjatt, gul ertesuppe?




Michet: hgy kvalitet og kompleksitet men gir

ofte lavt utbytte og mer krevende a dyrke MONPRIVAT ,’
(Mascarello Ca D M) i,
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Rosé (sveert lyse viner)




Replantede barbera og dolecettomarker
Omrader med frukt og ngttetraeromrader

Vinmarker med suboptimal plassering og
mikroklima

«Cannubi-konflikt»: fom 2010 argangen
Marchesi de Barolo fikk stgtte fra hgyesterett:
Cannubimarka «gkte» fra 15-34ha over natta
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/ / /
. /// 1960 ;éllet: Renato Ratti bruk av bla redusert maserasjonstid,
§ //// _/“kortere fatlagring samt bruk av mindre botti

AN /,1978: Angelo Gaja med farste barbaresco pa barrique, fokus pa
g v enkeltmarker og grgnn innhgsting

1980 tallet: Elio Altare / Barolo Boys (Voerzio, Sandrone etc)
Reiser til Burgund

Reduserte avlinger, grgnn innhgsting og mindre bruk av
sprgytemidler og lavere svovling

Rotofermentor ved litt hgyere temperatur (gke ekstraksjon)
Kort maserasjon (4-10 dager)
Fransk eik / barrique

Gradvis «moderasjon» 1990-2000: Tonneaux (mindre ny eik) og
delvis Botti lagring
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Struktdrmesag de mest burgunderske baroloene (sammen med
y cannublmarkal Barolo)

Jordmonn pa marine dannelser (yngre lag enn feks i Serralunga) med
kalkholdig leire som strekker seg til Barolo

Toppfrukt med jordbaer og bringebaer. Sopp, trafler og skogbunn

Beste vinmarker: Brunate, Cerequio og La Serra samt Rocche dell
Annunziata

Topp produsenter: Elio Altare, Roberto Voerzio, Lorenzo Accomasso,
Renato Ratti, Silvo Grasso
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/ Skilte lag med familien i 1986
/ /
En del'av Barolo boys
; Elfst/remt lavt utbytte og betydelig grgnn innhgsting

" Fra 2008 &rgang overgang til lagring p& grande botti p& de fleste
vinene

Voerzio Langhe Nebbiolo 2019 (vin nr 5)
Blend fra alle marker i La Morra (>30ar gamle stokker)

12mnd i Tonneaux (30% ny) og fat samt 8mnd stal
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Mest kjente cru/ sori har sgrvest eksponering (Vigna Rionda)

Strukturerte og syrerike (dog elegante) og sveert komplekse med rgde beer, floralitet, tobakk, tjsere og leer. Kamfer
Mer elegante tanniner de siste to-tre dekadene (winemaking og klimaendringer)

Flotte vinmarker: Vigna Rionda, Francia, Falletto, Cerretta og Spress

Massolino, Cappellano og Davide Rosso (Giacosa, G Conterno og Gaja alle med vinmarker her)
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//,i/i////’/ /D/)//rke/t//og solgt druer siden 1890

,///////;7 // Eg/en/produksjon fra 1990 tallet

. © //C/)EJphoId hos Jean Grivot og Denis Mortet
S Stal, sement, botti pa fransk eik

. Ester Canale Barolo Vigna Rionda lagret pa
Slovenske Botti

Giovanni Rosso Barolo Cerretta 2017 (vin nr 6)
20-30ar gamle vinstokker

Innhgsting medio oktober

Lagret i 25-50hl fat

14.5% vol




amlodlstrktet Novello

/ /
Grenser;’not Barolo og en del likheter i jordsmonn

/ Mange produsenter kjgper druer fra applikasjonen
/Beste vinmarker: Ravera, Bergera, Sottocastello

Best produsenter: Elvio Cogno, Flavio Roddolo (bricco appiani), Vietti / Vajra
(alle Ravera)

Ravera: Bade leire og sand, jordsmonn rikt pa jern
Sarvest eksponering
Historisk sett litt ragffe tanniner og hgy syre

Varmere arganger har lgftet vinene til nytt niva

Bricco Pernice og Vigna Elena (rosé kloner fra 1991)

Elvio Cogno Ravera 2017 Barolo
60-70 ar gamle vinstokker
Maserasjon 30 dager

2 ar i 25-30hl slovenske eikefat

14.5% vol
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200 pafarge
-~ Flotte komplekse
- toner av tarkede

roser og fioler,
nyperose, trgffel,
kamfer,
medisinaldepot /
VA

God syre og
opplaste tanniner
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