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Etiketten



Vin #1: Lopez de Haro
Viura blanco 2017 

● Druer: 100 % Viura

● Vinifikasjon: Fermentert på ståltanker. 2 
måneder på franske eikefat.



Viura / Macabeo

• Viktigste hvite drue i Rioja, 
også mye brukt i Cava.

• Relativt aromatisk drue med 
moderat syre

• Tåler eik godt







Lagringskrav (røde viner)

På eik Totalt

Rioja (tidligere joven)

Crianza 12 mnd 18 mnd

Reserva 12 mnd 36 mnd

Gran Reserva 24 mnd 60 mnd



Vin #2: Lopez de Haro blanco 
gran reserva 2012 

● Druer: Garnacha Blanca 5%, Viura 85%, Malvasia 10%

● Vinifikasjon: Fermentert på ståltank og franske eikefat. 
Lagret i 3 år på eikefat. (80% brukte, 20% nye). Manuell 
battonage



Hva lukter og smaker 
eik?

• Vanilje

• Nellik

• Muskatnøtt

• Kokos

• Fløtekaramell

• Toast

• Sedertre

• Røyk

• Sjokolade

• Kaffe



Fransk / amerikansk eik
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Tempranillo

• 3. mest beplantede rødvinsdrue i verden i 2010.

• 85 % av dyrket vinareal i Rioja.

• Temprano betyr tidlig. Modner tidlig.

• Moderat syre og alcohol.

• Kan ofte gi aroma som kirsebær, jordbær, tobakk
og lær.



Garnacha / Grenache

• Moderat syre og tannin

• Kan gi fyldige viner med høy alkohol

• Rød frukt



Mazuelo / 
Carignan
• Ikke spesielt aromatisk.

• Kraftig og stabil farge

• Høy syre, kraftige tanniner



Graciano

• Parfymert og frisk

• Høy syre



Vin #3: Muriel Fincas de la Villa Crianza 2015

● Druer: 100 % Tempranillo

● Vinifikasjon: 12 mnd på eikefat, 60 % amerikansk eik 
og 40 % fransk. 30 % nye fat.



Vin #4: Viña Ardanza Reserva 2009 

• Druer: 80 % tempranillo, 20 % Garnacha

• Vinfikasjon: 36 / 30 mnd i amerikanske eikefat, men 
ikke nye fat.



Lagringsdyktige viner















Vin #5: Lopez de Heredia Viña Tondonia
Reserva 2005 

● Druer: Tempranillo (75 %), Garnacha 
(15 %), Graciano og Mazuelo (10 %)

● Vinifikasjon: 6 år på amerikanske 
eikefat

● 250 000 flasker produsert årlig.







Vin #6: Roda 1 reserva 2011

● Druer: 91% Tempranillo, 9% Graciano

● Vinifikasjon: 16 måneder på 100 % franske eikefat 
(50 % nye, 50 % andregangs bruk)

● 14,5 % alkohol







Vin #7: Muga Prado Enea
Gran Reserva 2009

● Druer: 80% Tempranillo, 10% Garnacha, 5% 
Graciano, 5% Mazuelo.

● Sent høstede druer.
● Vinifikasjon: Modnet 12 mnd i store fat på 

amerikansk eik og 36 mnd på hovedsaklig
franske fat som er laget på eiendommen.



Hvor går Rioja nå?
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