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La maxima expresion de un gran Rioja
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Vin #1: Lopez de Haro
Viura blanco 2017

e Druer: 100 % Viura

o Vinifikasjon: Fermentert pa staltanker. 2
maneder pa franske eikefat.




Viura / Macabeo

« Viktigste hvite druei Rioja,
ogsa mye brukti Cava.

« Relativt aromatisk drue med
moderat syre

 Taler eik godt
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Lagringskrav (rgde viner)

N T
Rioja (tidligere joven)

Crianza 12 mnd 18 mnd

Reserva 12 mnd 36 mnd

Gran Reserva 24 mnd 60 mnd




Vin #2: Lopez de Haro blanco
gran reserva 2012

« Druer: Garnacha Blanca 5%, Viura 85%, Malvasia 10%

« Vinifikasjon: Fermentert pa staltank og franske eikefat.
Lagret i 3 ar pa eikefat. (80% brukte, 20% nye). Manuell
battonage




Hva lukter og smaker
eik?

* Vanilje

* Nellik

* Muskatngtt
* Kokos

* Flgtekaramell
* Toast

e Sedertre

* Royk

* Sjokolade

» Kaffe




Fransk / amerikansk eik

Sources for French® Oak Barrels Sources for American Oak Barrels
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empranillo

3. mest beplantedergdvinsdrue i verdeni 2010.

85 % av dyrket vinareal i Rioja.

Temprano betyr tidlig. Modner tidlig.

Moderat syre og alcohol.

e Kan ofte gi aroma som kirsebeer, jordbeer, tobakk
og leer.




Garnacha/ Grenache

* Moderatsyre og tannin
» Kan gi fyldige viner med hgy alkohol

* Rgd frukt




Mazuelo /
Carignan

* |kke spesielt aromatisk.
* Kraftigog stabil farge

* Hgy syre, kraftige tanniner




Graclano

* Parfymert og frisk

* Hgy syre




Vin #3: Muriel Fincas de |la Villa Crianza 2015

e Druer: 100 % Tempranillo

e Vinifikasjon: 12 mnd pa eikefat, 60 % amerikansk eik
og 40 % fransk. 30 % nye fat.
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Vin #4: Vina Ardanza Reserva 2009

« Druer: 80 % tempranillo, 20 % Garnacha

 Vinfikasjon: 36 / 30 mnd i amerikanske eikefat, men
ikke nye fat.




Lagringsdyktige viner

runerake « Folger
Hotel & Restaurant Kronenschlésschen

runerake 1962 C.V.N.E. (Compaiiia Vinicola
del Norte de Espafia) Rioja Vifia Real Gran
Reserva - tredje gang - meget sensuell pa
duft med mixed spice og «varm» moden
redfrukt. Semles vin med solid fruktkjerne.
Fremsto med bedre balanse enn bade 49 og
59. Vil lagre galant i minst 20 ar til. (95+)
#cvne #lategram #freeM

chrisvonholm De er dritgode @

ulrich_beierdahl = ©  De gamle
CVNE GRer (Imperial + Vifia Real)
smager naesten altid genialt. Og sé er
de stadigveek til at finde.
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Vin #5: Lopez de Heredia Vifia Tondonia
Reserva 2005

Druer: Tempranillo (75 %), Garnacha
(15 %), Graciano og Mazuelo (10 %)
Vinifikasjon: 6 ar pa amerikanske
eikefat

250 000 flasker produsert arlig.










Vin #6: Roda 1 reserva 2011

e Druer: 91% Tempranillo, 9% Graciano

e Vinifikasjon: 16 maneder pa 100 % franske eikefat
(50 % nye, 50 % andregangs bruk)

e 14,5 % alkohol










Vin #7: Muga Prado Enea
Gran Reserva 2009

Druer: 80% Tempranillo, 10% Garnacha, 5%
Graciano, 5% Mazuelo.

Sent hgstede druer.

Vinifikasjon: Modnet 12 mnd i store fat pa
amerikansk eik og 36 mnd pa hovedsaklig
franske fat som er laget pa eiendommen.

“Prado®Enea
R ESEI(

“Wugas
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Hvor gar Rioja na?
B I D .

GENERIC CRIANZA RESERVA GRAN
RESERVA



Credits

* Bilder fra Roda og Lopez de Heredia er tatt avJgrund Leknes (10, 20-
21, 23-24, 26-27) og Kristin Wulff (22)

* Bildene fra Muga (29, 30) er fra nettsidene til Bodegas Muga.
* Bilder av vinflasker kommer fra vinmonopolet.no.
» Kart og illustrasjon av eik (6-7, 11) stammer fra Wine Folly.



