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Jura – endelig ut av skyggen

En introduksjon til noen av Jura-områdets 
mange vinstiler

Jura – endelig ut av skyggen

BBF Crémant du Jura 2009
Stéphane Tissot, kr 239,90

• 100 % Chardonnay fra mergeljord

• Biodynamisk dyrket

• Spontanfermentert (naturlig gjær)

• 75 % av vinen lagret 1 år på fat, resten i 
ståltank før andregangsgjæringen

• Lagret 52 måneder på bunnfallet etter 
andregangsgæringen

• BBF er en forkortelse for Blanc de Blancs 
en Fût
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Where the f… is Jura?
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Litt geologi…
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Geologiske tidsperioder
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Geologiske tidsperioder < 230 mill. år
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Hva ligger til grunn for Juras gode og varierte 
terroir ?

• Opprinnelig sjøbunn med lagvise maritime 
avsetninger fra den tropiske sjøen som dekket 
området gjennom Trias, Jura, Kritt og delvis inn i 
Tertiær tidsepoke (230 – 30 mill. år siden)

• Forkastninger etter at sjøen trakk seg tilbake og 
alpene ble dannet, spesielt Rhin-Saone 
forkastningen. Jura har mange horisontale 
forkastninger fra denne tiden

• Etterfølgende istider med store isbreer i bevegelse 
har formet landskapet ytterligere ved å «slipe» 
skråningene og fylle forkastningsgropene med 
avsetningsjord

• Erosjon har bidratt til å øke de lokale variasjonene, 
spesielt i overgangen mellom skråningene og 
dalbunnen
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Topo-
grafisk
kart over
Frankrike

Jura – endelig ut av skyggen

Saône graben (Saône-forkastningen)
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Jura appellasjoner
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Saône/Bresse slettens østre avgrensning
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Tverrsnitt (ref. forrige figur)
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Lokalitet og jordsmonn
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Historisk vinmarksareal i Jura
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Tillatte druetyper og deres utbredelse
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Lokalitet og prefererte druetyper
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Vintyper i Jura
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Crémant du Jura

• Egen AOC fra 1995 for musserende vin

• Samme avgrensning som Côtes du Jura

• Alle 5 druetyper tillatt

• For hvite utgaver må Chardonnay, Pinot Noir 
og/eller Trousseau utgjøre minst 70 %

• For rosé utgaver må andelen røde druer 
være minst 50 %

• Lages som i champagne med 
andregangsgjæring i flaske

• Må lagres minst 9 måneder på bunnfallet 
etter 2. gangsgjæringen
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Tørre, hvite, ouillé- / floral-utgaver

• Ikke-oksidative viner hvor fatene/tankene 
toppes opp etter hvert som deler av vinen 
fordamper slik at det ikke blir noen overflate 
i fatet som eksponeres for oksygen

• Lagres i ståltank, barriques eller foudres

• Normalt laget enten av Chardonnay (mest 
vanlig) eller Savagnin

• Blanding av Chardonnay og Savagnin for 
denne typen vin forekommer ikke ofte

• Viner som tydelig uttrykker terroir

• Chardonnay-utgavene har klare fellestrekk 
med hvite burgundere

12.11.2014 20



11

Jura – endelig ut av skyggen

Chardonnay Les Graviers 2012 (ouillé)
Stéphane Tissot, kr 269,90

• Fra forskjellige parseller i vinmarkene 
Rosières, Béranger, en Muzard, Corvées, 
Chevrettes og Corvées sous Curon 
bestående av kalksteins-grus (kalksteins-ur) 
fra Bajocium-perioden i mellomjura (171,6 –
167,7 mill. år siden) over et lag i hovedsak 
bestående av leire fra Lias-perioden i tidlig-
Jura (176+ mill. år siden)

• Biodynamisk dyrket

• Spontanfermentert (naturlig gjær)

• 16 mndr. i barriques, hvorav 1/3 ny eik

• 13,5 % alkohol
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Røde viner

• Tillatte druer:Poulsard, Trousseau, Pinot Noir

• En-drue varianter vanlig, stil avhengig av 
vinifikasjon

• Poulsard – svært lyse viner i en fruktig/floral stil 
med merkbare tanniner

• Trousseau – klassiske viner med noe mer farge, 
dypere og mer komplekse aromaer og 
lagringspotensial

• Pinot Noir – Burgundaktige i stil, men gjerne 
lysere i farge og rustikke i stil

• Blandingsviner – gjerne rustikke viner, men i de 
senere årene har det kommet mer elegante og 
interessante viner
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Domaine du Pélican Arbois Trois Cépages 2012
Marquis d’Angerville, kr 286,-

• 60 % Pinot Noir

• 35 % Trousseau

• 5 % Poulsard

• Lagret i gamle fat

• 1 årgang produsert etter at Marquis 
d’Angerville i Volnay kjøpte eiendommene 
Château Chavanes og Grand Curoulet i Arbois i 
2012

• Ser ut til å ha satt en ny standard for røde 
viner fra Jura
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Tørre, hvite viner laget sous voile

• Viner som eksponeres for oksygen gjennom at 
fatene ikke etterfylles etterhvert som noe av 
vinen fordamper og det oppstår et luftrom øverst i 
fatet.

• Sous voile henspeiler på sløret av gjærsopp som 
dannes på toppen av vinen og påvirker den 
biologiske utviklingen av vinen gjennom kun en 
delvis oksidasjon av ethanol

• Laget av Chardonnay eller Savagnin, eller en 
blanding.

• Ofte er denne vintypen blandet av en andel 
Savagnin-vin lagret sous voile sammen med 
Chardonnay som enten er ouillé eller sous voile

• Andre vanlige betegnelser på denne vintypen er 
Tradition eller Typé

• Dette er flotte matviner som kombinerer frukten 
fra Chardonnay med den oksidative karakteren fra 
Savagnin

• Disse vinene tåler godt med lagring12.11.2014 24
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Côtes du Jura Expression du Terroir 2009
Domaine Rolet, kr 205,-

• 70 % Chardonnay ouillé, 3,5 år i fat

• 30 % Savagnin sous voile, 3,5 år i fat

• Fra parseller med vinstokker som er over 30 
år gamle

• En vin som gir en flott kombinasjon av 
aromakarakterer som vi kjenner fra Vin Jaune
(moden fastost, modne vinterepler og karri) 
og mer primære Chardonnay-aromaer

• Tåler inntil 20 års lagring

• Holder seg fint i mange dager (uker) i en 
åpnet flaske når denne står kaldt.
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Vin Jaune (sous voile) – signaturvinen

• Savagnin eneste tillatte drue

• Lagring i fat sous voile i minimum 60 mndr.

• Kan først tappes i desember 6 år etter at druene ble 
høstet

• Kan lanseres tidligst i januar i sitt 7. år

• Nivået av ethanal (acetaldehyd) og eddiksyre måles 
jevnlig. Det ønskes et høyt nivå av ethanal og lavt 
nivå av eddiksyre

• Under lagringen utvikles et aldehyd som heter 
sotolon som gir vinen dens karakteristiske spicy duft 
av karri (frø fra bukkehornkløver inneholder 
sotolon). Dette utvikler seg videre i flasken

• Må tappes i clavelin-flasken som rommer 62 cl.

• Serveres ved 14 – 17 °C, avhengig av 
alkoholstyrken12.11.2014 26



14

Jura – endelig ut av skyggen

Clavelin-flasken

12.11.2014 27

Jura – endelig ut av skyggen

Château Chalon 2005 (Vin Jaune)
Domaine Jean Bourdy, kr 599,-

• 100 % Savagnin

• Lagret 7 år i fat sous voile

• Bør åpnes noen timer før servering

• Holder seg i flere uker i flasken etter at den er 
åpnet

• Tåler 50 – 100 års lagring

• Karaktersterk vin som er tolerant for mange 
typer mat:
• Spicy asiatisk mat

• Vellagret Comté-ost

• Consomméer

• Vellagret skinke

• Fløtesauser
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Château-Chalon
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Appellasjonene i Jura
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Appellasjon Typer vin tillatt Areal

AOC Côtes du Jura
(generisk AOC)

Blanc ouillé, Blanc typé, Rouge,
Rosé, Vin Jaune, Vin de Paille ca. 640 ha

AOC Arbois
AOC Arbois-Pupillin

Blanc ouillé, Blanc typé, Rouge,
Rosé, Vin Jaune
Vin de Paille ca. 850 ha

AOC L’Etoile
Blanc ouillé, Blanc typé, Vin Jaune, 
Vin de Paille ca.   60 ha

AOC Château Chalon Vin Jaune ca. 50 ha

AOC Crémant du Jura Musserende viner, hvit eller rosé ca. 210 ha

AOC Macvin du Jura Druemost forsterket med marc
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Fordeling på appellasjonene
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Vin de Paille og Macvin

• Vin de Paille («stråvin»)
• Alle 5 druetyper tillatt

• Druene høstes tidlig og tørkes i perforerte 
plastkasser eller trekasser i minst 6 uker før 
gjæring

• Alkoholstyrke min. 14 %

• Må lagres i minst 3 år, herav min. 18 mndr. i fat

• Restsødme i området 60 – 130 g/l

• Macvin
• Ikke formelt en vin, men mistelle

• Alle 5 druetyper tillatt

• Ugjæret druemost tilsette marc som er lagret minst 
14 måneder i fat før bruk

• Lagring i gamle fat i minst 10 måneder før tapping
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