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Jura - endelig ut av skyggen

En introduksjon til noen av Jura-omradets
mange vinstiler

Per Hovde
UVA
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A BBF Crémant du Jura 2009

FINE WINE APPRECIATION Stéphane TiSSOt’ kr 239’90

e 100 % Chardonnay fra mergeljord
e Biodynamisk dyrket
e Spontanfermentert (naturlig gjaer)

e 75 % av vinen lagret 1 ar pa fat, resten i
staltank fgr andregangsgjeeringen

e Lagret 52 maneder pa bunnfallet etter
andregangsgeeringen

e BBF er en forkortelse for Blanc de Blancs
en Fat
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[Savoie & Jira |
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Cognac
Bergerac
Bordeaux
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Provence |
Other Vineyards |
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Litt geologi...
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Rhin/Saone

forkastningen
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terroir ?

Opprinnelig sjgbunn med lagvise maritime
avsetninger fra den tropiske sjgen som dekket
omradet gjennom Trias, Jura, Kritt og delvis inn i
Tertizer tidsepoke (230 - 30 mill. ar siden)

Forkastninger etter at sjgen trakk seg tilbake og
alpene ble dannet, spesielt Rhin-Saone
forkastningen. Jura har mange horisontale
forkastninger fra denne tiden

Etterfglgende istider med store isbreer i bevegelse
har formet landskapet ytterligere ved & «slipe»
skraningene og fylle forkastningsgropene med
avsetningsjord

Erosjon har bidratt til & gke de lokale variasjonene,
spesielt i overgangen mellom skraningene og
dalbunnen
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mewemonnoe JUFA appellasjoner

o Gendrey

Céte-d'Or

®5aint-Aubin
Doubs

Cotes du Jura

Salins-les-Bains

Arbois
® Arbois
®Poligny
au-Chalon
aiteurs
. Jura Champagnole
L'Etoile

® Lons-le-Sauniel
Sadne-et-Loire
Cotes du Jura

®Saint-Laurentgn-
®Beaufort

Switzerland

ssaint-Amoul
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e enon S@0NE/ Bresse slettens gstre avgrensning

Limite
du chevauchement du
Jura sur la Bresse

e
‘u\F ";és\e‘"

5, Lons-le-

n ‘tﬁrﬁ“ﬁn’““"‘e“
Parmessieres
e

CaY
Volteur | eyernois £

hevauchement
o Sirs o 4 Bresea

. lissage de Bresse
Fig. 2. Bloc diagramme géomorpholo er eprieeies

Le vignoble est limité a I'Est par la corniche calcaire et souvent boisée du Plateau de Lons-le-Saunier, dont l'altitude est de

I'ordre de 550/600 métres. Sa bordure est échancrée par les reculées, dont sont issues les principales riviéres : Furieuse,

Cuisance, Grozonne, Orain, Brenne, Seille et Valliére.

AT'Ouest le faisceau est limité par la Bresse a relief monotone et dont les altitudes sont voisines de 240/210 métres,
Entre ces deux zones, le vignoble occupe un domaine de collines allongées paraliélement  la bordure du plateau. Ces
collines culminent a des atitudes co prlses entre 300 et 400 m (320 m a St-Cyr, 323 m a Montholier, 347 m a Toulous:
Chateau, 328 m a Arlay, 394 m 4 L'Etoil m & Messia-sur-Sorne..) et dominent d'une centaine de métres les dépressions
intermédiaires. L'altitude générale du vlgnoble s'abaisse au niveau des plaines alluviales des rivieres qui le traversent en
direction de la Bresse.
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e ameecon T VEFrSNitt (ref. forrige figur)
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Fig. 3. Coupe géologique du vignoble entre Nevy-sur-Seille et Arlay

Le bord externe du Jura a glissé sur la Bresse, au niveau d'une surface de décollement, favorisée par la plasticité des marnes a sel et
a gypse du Trias. Lors du glissement ("chevauchement), la masse glissée s'est fracturée en de nombreux compartiments séparés par
des failles. Les fragments du plateau calcaire surmontant chaque compartiment ont mieux résisté a I'érosion que les marnes
sous-jacentes. Leur présence a donc déterminé 'emplacement des collines. Au contraire, 'emplacement des marnes, plus sensibles
al'érosion, s'est creusé et apparait actuellement en dépression.

(Echelle des hauteurs multipliée par 4)

visibles en surface

couches non
(non affleurantes)

<= aseleta
trés deformaes 00
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Fig.4 Coupe schématique des principaux terrains du vignoble jurassien.L'exemple est pris dans le
secteur Nord du vignoble (région d'Arbois).
Cette coupe ne prend pas en compte les failles nombreuses dans la région.
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e anos Historisk vinmarksareal i Jura

suface 1879 :le phylloxéra
(enha)  apparait a Beaufort

20000
18000 On replante !
-> Vinifera greffé
-> Hybrides
16 000 producteurs directs
14 000
12 000
Révolution
10000 industrielle
-> les paysans
abandonnent
8000 les campagnes
6000
4000
Actuellement :
1850 ha en AOC
2000 H
e
: e

Q N S QS
& & & A

Fig 7. Evolution des surfaces des vignes du vignoble jurassien de 1860 & 2005.
12.11.2014 (d'aprés G.Delorme, 2007) 15
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meameeaorTill1Atte druetyper og deres utbredelse

Trousseau (160 ha)

Pinot noir (270 ha)

Poulsard (300 ha)

Savagnin (450)

Chardonnay (900 ha)

I
0 500 1000 ha

B.Cépages actuels et leur importance
respective (en hectares plantés)
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e oo LOKalitet og prefererte druetyper

Cépages de prédilection Trousseat .
mic
= 500m Trousseau - Chardonnay alhaie
Poulsard Savagnin & Poulsard L |
Chardonnay [N
~ N

Chardonnay
~
o ~ ~ o ' Eboulis

! ~ | ~ | calcaire

=400 m | ~ . ~ <

F ~ Montigny ~ ~ _

N / -les-Arsures +
0

Marnes 5 _
= - (rouges et vertes) du Trias

Fig.8.Cépages de prédilection dans le vignoble de Montigny-les-Arsures (AOC Arbois)
en relation avec la nature et la répartition des terrains du substrat et de couverture.
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Vintyper i Jura
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Crémant du Jura

Egen AOC fra 1995 for musserende vin
Samme avgrensning som Cotes du Jura
Alle 5 druetyper tillatt

For hvite utgaver ma Chardonnay, Pinot Noir
og/eller Trousseau utgjgre minst 70 %

For rosé utgaver ma andelen rgde druer
vaere minst 50 %

Lages som i champagne med
andregangsgjeering i flaske

Ma lagres minst 9 maneder pa bunnfallet
etter 2. gangsgjeeringen

19
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Torre, hvite, ouillé- / floral-utgaver

Ikke-oksidative viner hvor fatene/tankene
toppes opp etter hvert som deler av vinen
fordamper slik at det ikke blir noen overflate
i fatet som eksponeres for oksygen

Lagres i staltank, barriques eller foudres

Normalt laget enten av Chardonnay (mest
vanlig) eller Savagnin

Blanding av Chardonnay og Savagnin for
denne typen vin forekommer ikke ofte

Viner som tydelig uttrykker terroir

Chardonnay-utgavene har klare fellestrekk
med hvite burgundere

20
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Chardonnay Les Graviers 2012 (ouillé)
Stéphane Tissot, kr 269,90

Fra forskjellige parseller i vinmarkene
Rosiéres, Béranger, en Muzard, Corvées,
Chevrettes og Corvées sous Curon
bestadende av kalksteins-grus (kalksteins-ur)
fra Bajocium-perioden i mellomjura (171,6 -
167,7 mill. &r siden) over et lag i hovedsak
bestaende av leire fra Lias-perioden i tidlig-
Jura (1764 mill. ar siden)

Biodynamisk dyrket

Spontanfermentert (naturlig gjaer)

16 mndr. i barrigues, hvorav 1/3 ny eik

13,5 % alkohol

21
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Rode viner

Tillatte druer:Poulsard, Trousseau, Pinot Noir
En-drue varianter vanlig, stil avhengig av
vinifikasjon

Poulsard - sveert lyse viner i en fruktig/floral stil
med merkbare tanniner

Trousseau - klassiske viner med noe mer farge,
dypere og mer komplekse aromaer og
lagringspotensial

Pinot Noir - Burgundaktige i stil, men gjerne
lysere i farge og rustikke i stil

Blandingsviner - gjerne rustikke viner, men i de
senere arene har det kommet mer elegante og
interessante viner

22
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TA®
]I WV jf— Domaine du Pélican Arbois Trois Cépages 2012
— Marquis d’Angerville, kr 286,-

FINE WINE APPRECIATION

e 60 % Pinot Noir

e 35 % Trousseau
e 5 9% Poulsard

e Lagret i gamle fat

o 1 5rgang produsert etter at Marquis
d’Angerville i Volnay kjgpte eiendommene
Chateau Chavanes og Grand Curoulet i Arbois i
2012

e Ser ut til & ha satt en ny standard for rgde
viner fra Jura
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meeeameaor10FFE, hvite viner laget sous voile

¢ Viner som eksponeres for oksygen gjennom at
fatene ikke etterfylles etterhvegrt som noe av
]\C/inen fordamper og det oppstar et luftrom gverst i
atet.

* Sous voile henspeiler pd slgret ay gjaersopp som
dannes pa topﬁen av vinen og pavirker den
biologiske utviklingen av vinen gjennom kun en
delvis oksidasjon av ethanol

e Laget av Chardonnay eller Savagnin, eller en
blanding.

e Ofte er denne vintypen blandet av en andel
Savagnin-vin lagret sous voile sammen med
Chardonnay som enten er ouillé eller sous voile

e Andre vanlif;le betegnelser pa denne vintypen er
Tradition eller Type
e Dette er flotte matviner som kombinerer frukten
fra Chardonnay med den oksidative karakteren fra
Savagnin
12.11.2014 e Disse vinene taler godt med lagring 24
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Cotes du Jura Expression du Terroir 2009
Domaine Rolet, kr 205,-

e 70 % Chardonnay ouillé, 3,5 ar i fat

¢ 30 % Savagnin sous voile, 3,5 ar i fat

J Era parseller med vinstokker som er over 30
ar gamle

e En vin som gir en flott kombinasjon av
aromakarakterer som vi kjenner fra Vin Jaune
(moden fastost, modne vinterepler og karri)
og mer primaere Chardonnay-aromaer

e Taler inntil 20 &rs lagring

e Holder seg fint i mange dager (uker) i en
dpnet flaske nar denne star kaldt.

25
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Vin Jaune (sous voile) - signaturvinen

e Savagnin eneste tillatte drue

e Lagring i fat sous voile i minimum 60 mndr.

e Kan fgrst tappes i desember 6 ar etter at druene ble
hgstet

e Kan lanseres tidligst i januar i sitt 7. ar

e Nivaet av ethanal (acetaldehydo) og eddiksyre males
jevnlig. Det gnskes et hgyt niva av ethanal og lavt
niva av eddiksyre

e Under lagringen utvikles et aldehyd som heter
sotolon som gir vinen dens karakteristiske spicy duft
av karri (frg fra bukkehornklgver inneholder
sotolon). Dette utvikler seg videre i flasken

e M3 tappes i clavelin-flasken som rommer 62 cl.

e Serveres ved 14 - 17 °C, avhengig av
alkoholstyrken 26
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Clavelin-flasken
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Domaine Jean Bourdy, kr 599,-

e 100 % Savagnin

e Lagret 7 ar i fat sous voile

e Bgr apnes noen timer fgr servering

J I;Iolder seg i flere uker i flasken etter at den er
apnet

e Taler 50 - 100 ars lagring

e Karaktersterk vin som er tolerant for mange
typer mat:
e Spicy asiatisk mat
e Vellagret Comté-ost
e Consommeéer
e Vellagret skinke
o Flgtesauser
28
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Appellasjon Typer vin tillatt Areal

AOC Cotes du Jura Blanc ouillé, Blanc typé, Rouge,

(generisk AOC) Rosé, Vin Jaune, Vin de Paille ca. 640 ha
Blanc ouillé, Blanc typé, Rouge,

AOC Arbois Rosé, Vin Jaune

AOC Arbois-Pupillin Vin de Paille ca. 850 ha
Blanc ouillé, Blanc typé, Vin Jaune,

AOC L’Etoile Vin de Paille ca. 60 ha

AOC Chateau Chalon Vin Jaune ca. 50 ha

AOC Crémant du Jura Musserende viner, hvit eller rosé ca. 210 ha

AOC Macvin du Jura Druemost forsterket med marc

12.11.2014 30
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FINE WINE APPRECIATION Fo rd el i n g pé a p pel Ia Sj onene

Sales per AOC, 2012-13 (000 bottles)

W Chateau-Chalon

B Vin de Paille
100.28

L'Etoile 273.58

Macvin du Jura
533.53

The pie chart represents
figures issued by the CIVJ
showing producer sales
“gures for August 2012—July Cétes du Jura
2013. Sales of Vin Jaune
are included in the figures
for the AOCs of Arboi:
Cétes du Jura and L’
whereas sales of
Paille are shown separately.

2,909.08
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FINE WINE APPRECIATION Vi n de Pa i I Ie og M aCVi n

e Vin de Paille («strdvin»)
e Alle 5 druetyper tillatt
e Druene hgstes tidlig og tgrkes i perforerte
plastkasser eller trekasser i minst 6 uker fgr
gjeering
e Alkoholstyrke min. 14 %
e M3 lagres i minst 3 ar, herav min. 18 mndr. i fat
e Restsgdme i omradet 60 - 130 g/I
e Macvin
o Ikke formelt en vin, men mistelle
e Alle 5 druetyper tillatt

e Ugjeeret druemost tilsette marc som er lagret minst
14 maneder i fat for bruk

e Lagring i gamle fat i minst 10 maneder fgr tapping
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